BIENVENUE

BONGENIE
CAFE

BONGENIE
CAFE

Notre Chef propose une cuisine raffinée, mixant tradition et légéereté. La carte évolue
au rythme des saisons pour garantir la fraicheur des produits, provenant de
partenaires locaux.

Nous espérons que vous passerez un agréable moment et que vous
profiterez d’'une expérience culinaire mémorable au Bongénie Café.

Ouverture de la cuisine
du lundi au vendredi de 11h30 a 16h30
samedi de 11h30 a 17h00

TVA 8.1% et service compris



BONGENIE
CAFE

CETTE SEMAINE, NOTRE CHEF VOUS PROPOSE :
CHF 29.00
Lundi 23 juin
Tonnato de dinde et sa creme onctueuse, caponata de légumes d’été
Au vinaigre thym, miel et olives noires, jeunes pousses de roquette,
Jus corsé et frites croustillantes

Mardi 24 juin

Filet de rouget grillé, riz rouge cuit fagon pilaf, fenouils rétis aux agrumes,
Bouillon iodé et safrané, choux-fleurs croustillants

Mercredi 25 juin
Rouleaux croustillants de volaille aux épices douces,
Gourmandise de lentilles corail aux fines herbes jus aux épices saté,
Courgettes grillées au cumin
Jeudi 26 juin

Dos de saumon réti a la fleur de sel, écrasé de pommes de terre au citron et herbes,
Petits Iégumes de saison, sauce beurre blanc en émulsion

Vendredi 27 juin
Spaghettis enrobés dans un bouillon d’artichauts et tomates fraiches,

Gambas snackées a I'huile basilic, saladine de roquette,
Artichauts rétis et fenouils croquants, sauce homardine

Origine des viandes: veau, poulet: France / boeuf : Suisse
Origine des poissons: Rouget : Méditerranée, Saumon : Norvége/Ecosse
Gambas : Vietnam

TVA 8.1% et service compris



